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Landjäger •—• beliebte Würste

Diese in der Schweiz und Süddeutschland beliebten Würste werden 
folgender Weise hergestellt:
Auf 3 Kg Rindfleisch von der Keule nimmt man 1 Kg Kalbfleisch und 1 Kg 
fein gewürfelten Speck, hackt alles möglichst fein durch einander, würzt 
das Fleisch mit Salz, Pfeffer, Kümmel und etwas Majoran, läßt es über 
Nacht stehen, füllt es fest in Rindsdärme, streicht dieselben flach, hängt 
die Würste drei Wochen in den Rauch und verspeist sie dann ungekocht 
oder gekocht. 

Quelle:
Universal Lexikon der Kochkunst, Dritte verbesserte Auflage, 2. Band, Seite 18 
von 1886 

http://www.brauchtumsseiten.de/a-z/l/landjaeger/home.html 

Die Brauchtumsseiten    (http://www.brauchtumsseiten.de) 
ein Service von Josef Dirschl, www.brauchtumsseiten.de    -    info@brauchtumsseiten.de

ALLE RECHTE VORBEHALTEN / ALL RIGHTS RESERVED 

http://www.brauchtumsseiten.de/a-z/l/landjaeger/landjaeger.html [19.10.2020 17:55:24]

http://www.brauchtumsseiten.de/
mailto:info@brauchtumsseiten.de

	www.brauchtumsseiten.de
	Landjäger, Druckversion


